
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ア ア イ イ 屋 
２０１６年 

｢とうふ屋あい愛｣のとうふは、宮城県産

ミヤギシロメ 100％を使用した豆乳を

使って作ります。 

昔ながらの作り方であるにがりを使って

固めた、安心安全な大豆本来の甘みを引

き出した、おいしいおとうふを作ってい

ます！ 

一度みなさん、ご賞味下さいませ♪ 

 

アイアイ屋のパンはホシノ天然酵母を 

使って焼いています。添加物は一切入っ

ていません。 

また小麦粉も岩手県産の国内産小麦を 

使用しています。 

仲間が愛情を込めてひとつひとつ丸めて

います。一度食べてみて下さいね♪ 

 

アイアイ屋のフェルト製品は、ストラップや 

指人形、キーカバーやブローチなど、色々な 

製品があり、ひとつひとつ表情が違います。ヘ

アゴムや針山、アクセサリー入れなど実用的な

製品も可愛く仕上がっています。和紙で作った 

紙製品なども色々あります。 

実際に手に取って見てみて下さいね♪ 

 

手づくりの店「アイアイ屋」では、障害のある仲間たちが 

愛情をたくさん込めて商品を作っています。 

お店番も仲間たちがしていますので、ぜひ一度お店を 

のぞきに来て下さいね！皆様のご来店をお待ちしています♪ 

詳しくは裏面へ 


